
15,500¥

善 隣 門
Zeng Lin Course

表 示 料 金 に は 消 費 税 と サ ー ビ ス 料 が 含 ま れ て お り ま す 。
The prices listed include tax and Service Charge .

彩色美拼盤

干焼蝦球

松茸排翅 

紅焼肉塊

XO 醤炒鰻魚

坦坦麺

壓軸美點

前菜六種盛り合わせ

海老のチリソース煮

松茸入りフカヒレの姿煮込み

豚の角煮 特製ソース掛け

鰻の XO 醤炒め

四川坦坦麺

デザートフィナーレ

Pavilion Appetizer Presentation

Wok-Fried Prawn with Mandarin Chili Sauce

Whole Superior Shark Fin with Matsutake

Stewed Pork Belly with Premium Sauce

Wok-Fried Eel with XO Sauce

Signature Dan-Dan Noodle

Seasonal Dessert Finale



18,500¥

玄 武 門
Xuanwumen Course

表 示 料 金 に は 消 費 税 と サ ー ビ ス 料 が 含 ま れ て お り ま す 。
The prices listed include tax and Service Charge .

彩色美拼盤

干焼蝦球

松茸排翅

黒椒炒和牛

椒塩鯛魚

鮑魚蒸焼売

麻婆豆腐、叉焼炒飯

壓軸美點

前菜七種盛り合わせ

海老のチリソース煮

松茸入りフカヒレの姿煮込み

和牛もも肉の黒胡椒炒め

鯛の香味揚げ

鮑のせ特製焼売

麻婆豆腐、 チャーシュー入りチャーハン

デザートフィナーレ

Pavilion Appetizer Presentation

Wok-Fried Prawn with Mandarin Chili Sauce

Whole Superior Shark Fin with Matsutake

Wok-Fried Beef with Black Pepper Sauce

Crisp-Fried Sea Bream with Pepper Seasoning

Steamed Abalone Shumai

Signature Mabo-Tofu served with Roast Pork Fried Rice

Seasonal Dessert Finale



25,000¥

青 城 山
Qingcheng Shan Course

表 示 料 金 に は 消 費 税 と サ ー ビ ス 料 が 含 ま れ て お り ま す 。
The prices listed include tax and Service Charge .

榮華美拼盤

青辣椒鮮鮑魚

松茸海胆排翅

黒椒煎和牛

北京皮鴨

干焼龍蝦球

麻婆豆腐、XO 醤炒飯

精美甜品

季節の前菜七種盛り合わせ

鮑の青唐辛子炒め

松茸と海胆のせフカヒレの姿煮込み

和牛サーロインステーキの黒胡椒ソース掛け

北京ダック

ロブスターのチリソース煮

麻婆豆腐、 XO 醤チャーハン

デザートの盛り合わせ

Pavilion Grand Appetizer Presentation

Wok-Fried Abalone with Green Chili Pepper

Whole Superior Shark Fin with Matsutake and Sea Urchin

Wok-Fried Wagyu-Beef Sirloin with Black Pepper

Beijing Duck with Crepe

Wok-Fried Lobster with Mandarin Chili Sauce

Signature Mabo-Tofu served with XO Sauce Fried Rice

Imperial Dessert Presentation



29,000¥

楽 山
Le Shan Course

表 示 料 金 に は 消 費 税 と サ ー ビ ス 料 が 含 ま れ て お り ま す 。
The prices listed include tax and Service Charge .

季節の前菜七種盛り合わせ

帆立の青唐辛子炒め

松茸、 衣笠茸、 フカヒレ入りのスープ

鮑のせ特製焼売

和牛サーロインステーキの辛子ニンニクソース掛け

～三重県産～ 伊勢海老の XO 醤蒸し

鶏肉入りちまき

デザートの盛り合わせ

Pavilion Grand Appetizer Presentation

Wok-Fried Scallop with Green Chili Pepper

Whole Superior Shark Fin with Matsutake and Kinugasa Mushroom

Steamed Abalone with Shumai

Wok-Fried Wagyu-Beef Sirloin with Garlic Chili Sauce

Steamed Mie Ise-Lobster with XO Sauce

Prosperity Lotus Leaf Rice

Auspicious Dessert Symphon

榮華美味拼盤

青辣椒鮮貝

松茸炖排翅

鮑魚蒸焼売

魚香煎和牛

XO 醤蒸龍蝦

糯米鶏飯

特色精美甜品



45,000¥

成 都
Chengdu Course

表 示 料 金 に は 消 費 税 と サ ー ビ ス 料 が 含 ま れ て お り ま す 。
The prices listed include tax and Service Charge .

成都特色拼盤

油泡石班魚

松茸排翅

宮保炒牛利

蠣油鮑魚

泡辣椒蒸龍蝦

海鮮鍋鈀　or 麻婆豆腐、XO 醤炒飯

特色精美甜品

前菜七種盛り合わせ

ハタの塩味炒め

松茸のせ フカヒレの姿煮込み

牛タンの四川唐辛子炒め

鮑のオイスターソース煮

～三重県産～ 伊勢海老の醗酵唐辛子蒸し

海鮮入りおこげ または 麻婆豆腐、 XO 醤チャーハン

デザートの盛り合わせ

Chengdu Grand Appetizer Presentation

Wok-Fried Grouper with Light Seasoning

Whole Superior Shark Fin with Matsutake 

Wok-Fried Ox Tongue with Dried Red Chili

Wok-Fried Abalone with Oyster Sauce

Steamed Mie Ise-Lobster with Hot Pepper Sauce

Crispy Rice with Seafood Stew or Signature Mabo-Tofu served with XO Sauce Fried Rice

Auspicious Dessert Symphony



55,000¥

鳳 凰 山
Feng Huang 

表 示 料 金 に は 消 費 税 と サ ー ビ ス 料 が 含 ま れ て お り ま す 。
The prices listed include tax and Service Charge .

厨師のプレミアムセレクション

タラバ蟹の XO 醤炒め

特大フカヒレの姿煮込み

仙台牛サーロインステーキの辛子ニンニクソース掛け

まるごと柔らか鮑のオイスターソース掛け

～三重県産～ 伊勢海老の豆鼓蒸し

海鮮入りおこげ もしくは 四川坦坦麺

デザートの盛り合わせ

朱美味選皇

XO 醤炒帝皇蟹

干貝大排翅

魚香煎仙台牛

蠣皇大鮑魚

豆鼓蒸龍蝦球

海鮮鍋鈀 or 坦坦麺

特色精美甜品

Chef’ s Prosperity Appetizer Presentation

Wok-Fried Taraba Crab Meat with XO Sauce

Whole Superior Shark Fin with Conpoy

Wok-Fried Sendai-Beef Sirloin with Garlic Chili Sauce

Whole Abalone Steak with Oyster Sauce

Stewed Mie Ise-Lobster with Black Bean Sauce

Crispy Rice with Seafood Stew or Singature Dan-Dan Noodle Soup

Auspicious Dessert Symphony


