
News Release

期間　20 2 1年4月1日（木）～ 6月3 0日（水）

重慶飯店 本館

横浜市中区山下町16 4番地

第二弾「やみつき唐辛子フェア」開催

詳細は下記の通りでございます。

■期　間  2 0 2 1年4月1日（木）～ 6月3 0日（水）

　　
■やみつき唐辛子フェア（6品）

■店　舗

株式会社重慶飯店(本社:横浜市中区山下町 18 5  番地 代表取締役 李 宏道)本館では、

昨年の夏に開催した「やみつき唐辛子フェア」の第二弾として、20 2 1年4月1日（木）～ 6

月3 0日(水）まで、四川料理に欠かせない唐辛子を生かした「6種の辛味」をテーマにした

唐辛子料理を提供いたします。多種多様にある唐辛子の中から、厳選した四川料理通に好

まれる肉厚の「二荊条唐辛子（にけいじょうとうがらし）」や、自家製発酵唐辛子に、激辛

な黄色唐辛子、ピーマンのように生でも食べられる国産唐辛子など、辛いだけではない、

香り豊かな四川料理の世界を存分に堪能いただけます。是非この機会にお愉しみ下さい。

20 2 1年3月31日

重慶飯店本館  四川料理 6 種の辛味をテーマにした

・麻辣（マーラー）

・香辣（シャンラー） 

・鮮辣（シェンラー）

・糟辣（ザオラー）

・酸辣（スアンラー）

・煳辣（フーラー） 

手羽先の唐辛子山椒炒め

牛サーロインと干し納豆のピリ辛炒め

新じゃがと茄子の唐辛子炒め

皮付き豚バラ肉の四川発酵唐辛子煮込み

海の幸と季節野菜の酸辣炒め

汁なし担担麺

11:30～15:00(L.O.14:00)  /  17:30～21:00(L.O.20:00)

T E L：0 4 5 - 6 4 1- 8 2 8 8　

HP：http s:/ / w w w .j ukeiha nt e n .c o m / h o nka n /

(メニュー詳細は裏面)

(※フェア除外日： 4月29日～ 5月5日)

ht t p s:/ / w w w .j ukeiha nt e n .c o m / c o urs e _in f o / 4 8 18 /



■ 本 件 に 関 す る 問 い 合 わ せ 先
龍 門 グ ル ー プ （ ロ ー ズ ホ テ ル 横 浜 ／ 重 慶 飯 店 ）
マ ー ケ テ ィ ン グ 部  ／  山 根 愛 子 ・ 矢 野 友 子 ・ 斎 藤 き よ み
〒 2 3 1 - 0 0 2 3 　 横 浜 市 中 区 山 下 町 7 7 番 地 　 T E L ／ 0 4 5 - 6 8 1 - 2 2 6 4 （ 直 通 ） 　 F A X ／ 0 4 5 - 6 8 1 - 8 4 4 5
U R L  : h t t p : / / w w w . r o s e h o t e l y o k o h a m a . c o ｍ /     E - M a i l :  p r @ r o s e h o t e l y o k o h a m a . c o m  

・手羽先の唐辛子山椒炒め

 \ 2 ,5 0 0 (税金サービス料込み)

・牛サーロインと干し納豆のピリ辛炒め

 \ 3 ,9 0 0 (税金サービス料込み)

・新じゃがと茄子の唐辛子炒め　

 \ 1,8 0 0 (税金サービス料込み)

・海の幸と季節野菜の酸辣炒 

 \ 3 ,5 0 0  (税金サービス料込み)

■やみつき唐辛子フェア

・皮付き豚バラ肉の四川発酵唐辛子煮込み 

  1人前 ￥1,4 0 0 (税金サービス料込み)

［酸辣海三宝］

［糟辣五花肉］　

［鮮辣地三鮮］

［香辣炒牛排］

［麻辣香鶏翅］

朝天辣椒と満天星辣椒を使用し自家製の刀口辣椒を使用した手羽先の唐辛子山椒

炒め山椒と唐辛子の香りが口の中に広がり麻と辣が楽しめる 1品です。ビンテージ

紹興酒との相性は非常に良いので一緒にお召し上がり下さい。

香りも良く辛みのある二荊条唐辛子と燻製した唐辛子を使用し香りにこだわった

１品サーロインの旨味を干し納豆の風味がアクセントとなり辛さと香りを引き立て

ます。四川料理の特徴である香辣の醍醐味を楽しみ下さい。

ピーマンの代わりにそのままでも食べれる国産唐辛子を使用し、新ジャガと茄子

と共に炒めました。中国料理名菜の１つ地三鮮、国産唐辛子を使用し四川料理に

アレンジしました。食べれば白飯が欲しくなる 1品です。

皮付き豚バラを長時間沖縄産島唐辛子と一緒に丁寧に調理し角煮に致しました。 

辛みが特徴の沖縄産島唐辛子の他に米麹に漬けた唐辛子で味付けし爽やかな辛み

を表現しました。1人前からご注文頂けます。

自家製発酵唐辛子と見た目では辛く無さそうな黄色唐辛子を使用した 1品 大エ

ビ・ヤリイカ・ホタテを季節野菜と一緒に炒めました。自家製発酵唐辛子の辛み、

激辛な黄色唐辛子は辛い物好きにお薦めです。

・汁なし担担麺 

 \ 1,4 0 0  (税金サービス料込み)

［胡辣担担麺］

時間と手間を掛けて作った焦がし唐辛子の辣油を使用したお薦めの 1品 汁なし　

担担麺にする事によって、より一層の風味と辛みが楽しめます本館オリジナルの

汁なし担担麺をご賞味下さい。

 [麻辣:花椒を使ったしびれと辛み]

 [香辣:花椒と唐辛子の香りが強い辛さ]

 [鮮辣:生の青唐辛子を使った辛さ]

 [糟辣:糟漬け唐辛子の辛さ]

 [酸辣:酸っぱ辛い]

 [煳辣:唐辛子を炒め焦がした辛さ]
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