
Mid-Autumn Festival Cake

お月見タルト

Seasonal

しっとりとしたスポンジと、
口当たりの軽いクリームで
仕上げた人気のショート

ケーキです。

ショートケーキ
Short Cake

和栗を贅沢に使用し、中には
チョコレートでコーティング
したメレンゲを忍ばせました。
ラム酒を効かせたスポンジ
と栗の食感が味わえます。

モンブラン
Mont Blanc

濃厚なチョコレートムース
の中にチョコクランチと
ヘーゼルナッツクリームを

忍ばせました。

カライブ
Caraibe

アーモンド風味のタルト生
地にカスタードクリームを
絞りフルーツを彩りよく飾

りました。

タルトフリュイ
Fruit Tart

真っ赤なバラを象ったフワン
ボワーズのムース。中には
ダコワーズ、バニラのムース
とアクセントに甘酸っぱい
フワンボワーズのジュレを

忍ばせました。

ザ・ローズ
The Rose

クッキー生地の中に北海道
産の純生クリームと濃厚な
カスタードクリームを2層

に絞りました。　

シュークリーム
Cream puff

フランス産クリームチーズ
を使用し湯煎焼きした、
しっとり濃厚なスフレ
チーズケーキです。　

チーズケーキ
Cheese Cake

ショコラスリーズ
Chocolat Cerises

小麦粉不使用のチョコレート
生地にベルギー産チョコレート
のクリームとキルシュ風味の
チェリーを合わせました。

Seasonal

いちじくと紅茶のムース
Fig and Tea Mousse

Seasonal

甘酸っぱいカシスムースの
中に、濃厚なマロンムースと

マロングラッセを
入れました。

カシスマロン
Cassis Maron

Seasonal

クローブとシナモンで香りを
つけたいちじくのジャムと
紅茶のブリュレを合わせ、

いちじくのムースで包みました。

シシリー産アーモンド紛を
使った風味豊かなタルトに、
自然な甘さのスイートポテト
をたっぷりのせ満月に見立て

ました。

チョコレートクリーム、
キャラメルであえた洋梨の
コンポートとさっぱりした
洋梨のムースを合わせ、
最後に洋梨のコンポートを

贅沢に飾りました。

ヴェリーヌポワール
Verrine Poire

Seasonal

キャラメルを練りこんだ生地
でヘーゼルナッツのプラリネ
とチョコレートクリームを

サンドしました。

キャラメルオペラ
Caramel Opera

Seasonal

ケーキ
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