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⾷欲たぎる、夏の旨⾟。 

重慶飯店本館 夏の「唐⾟⼦フェア」 
 
株式会社重慶飯店（横浜市中区⼭下町 185 番地 / 代表取締役 李 宏道）では、2025 年 6 ⽉ 1 ⽇(⽇)

より、重慶飯店 本館にて、四川料理に⽋かせない「唐⾟⼦」をテーマに四川伝統技を⽣かした唐⾟⼦
料理をご提供する「唐⾟⼦フェア」を開催しております。 

 
仕上げに油を豪快に注ぎ唐⾟⼦と⾹⾟料の⾵味を⼀気に際⽴たせる料理法で作る「⽩⾝⿂の⼭椒唐⾟
⼦オイル仕⽴て」や、唐⾟⼦花椒の⾹りを引き出し⾹ばしく揚げた鶏⾁と合わせた「鶏もも⾁の楽⼭
⾵唐⾟⼦炒め」、⽜⾁と相性のよい茄⼦を蒸して旨味を引き出し、柔らかく深みのある⾟味とまろやか
な酸味を纏わせた「蒸しナスの⽜⾁⼊り発酵唐⾟⼦ソース」、重慶飯店本館の名物 ⽕鍋のスープをベ
ースにした、海⽼や揚げゆばなどの具材とともにクセになる味わいを楽しめる「やわらかスペアリブ
⼊り 豪華具材⼊り⿇辣湯

マーラータン
」、発酵唐⾟⼦ならではの奥深い⾵味が、旬のスルメイカの⽢みを引き⽴て

⾟さの中にほのかな酸味を感じることができる「⾃家製発酵唐⾟⼦とスルメイカの炒め」、そして激⾟
の唐⾟⼦『満天星

マンテンシン
唐⾟⼦』と熟成⾖板醤を使⽤し、ただ⾟いだけでなくバランスのとれた味わいと素

材の旨味も重視した「激⾟！⽜ヒレ⾁の⼭椒唐⾟⼦煮込み麺」の全 6 種をご⽤意いたしました。夏の
暑さを吹き⾶ばし、⾷欲をかき⽴てる逸品の数々を、ぜひ重慶飯店本館でお楽しみください。 
 

【唐⾟⼦フェア詳細】 

開催期間：2025 年 6 ⽉ 1 ⽇(⽇)〜2025 年 8 ⽉ 31 ⽇(⽇) 
開催時間：平⽇ ディナータイム / ⼟⽇祝⽇ 終⽇ 
開催場所：重慶飯店 本館 

〒231-0023 神奈川県横浜市中区⼭下町 164 TEL：045-641-8288 
URL：https://www.jukeihanten.com/menu/17240/?shop_id=313  

 



【メニュー】 
■      蒸しナスの⽜⾁⼊り発酵唐⾟⼦ソース \3,200	
⾃家製の発酵唐⾟⼦を使⽤し、⽜挽⾁に旨味もプラスした⼀品。	

⽜⾁と相性のよい茄⼦を蒸して旨味を引き出し、柔らかく深みのある	

⾟味とまろやかな酸味を纏わせました。	

	

■      ⾃家製発酵唐⾟⼦とスルメイカの炒め \4,400 
⾃家製発酵唐⾟⼦を使⽤し旨味と酸味、⾟味が絶妙に調和した⼀品。 
発酵唐⾟⼦ならではの奥深い⾵味が、旬のスルメイカの⽢みを引き⽴てます。 
⾟さの中にほのかな酸味が感じられる、四川ならではの味わいをどうぞ。 
 

■      ⽩⾝⿂の⼭椒唐⾟⼦オイル仕⽴て \4,500 
⾁厚で柔らかい⽩⾝⿂を使⽤し、鷹の⽖と朝天辣椒の痺れる⾟さ、 
深みのある⾹りを引き出しました。仕上げに油を豪快に注ぎ、唐⾟⼦と 
⾹⾟料の⾵味を⼀気に際⽴たせる「沸騰⿂」は、四川料理を代表する 
豪快な料理。⾟味のインパクトだけでなく、あっさりとした仕上がりと 
⾹りをお楽しみください。 
 
■      鶏もも⾁の楽⼭⾵唐⾟⼦炒め \3,800 
四川料理を代表するスパイシー炒め。唐⾟⼦花椒の⾹りを引き出し、 
⾹ばしく揚げた鶏⾁と合わせました。噛むほどに旨味と⾹りが広がり 
お酒が進む⼀品です 
 

■      やわらかスペアリブ⼊り 豪華具材⼊り⿇辣湯
マーラータン

 
\3,800 

重慶飯店本館の名物、数⼗種類の⾹⾟料を使⽤した⽕鍋のスープをベースに 
仕上げた「⿇辣湯」。最後まで飲み⼲したくなるスープには、柔らかく煮込んだ 
スペアリブの旨味が溶け込み、⾟さの中にもコクをプラス。海⽼や揚げゆば 
などの具材とともに、クセになる味わいをお楽しみください。 
 
■       激⾟！⽜ヒレ⾁の⼭椒唐⾟⼦煮込み麺 ￥5,200 

今回の唐⾟⼦フェアメニューの中で、⼀番の⾟さを追求した⼀品。熟成⾖板醤と 
激⾟の唐⾟⼦「満天星

マンテンシン
唐⾟⼦」を使⽤し、ただ⾟いだけでなくバランスのとれた 

味わいと素材の旨味も重視した逸品に仕上げました。 
 
 
 
 

【本件に関する問い合わせ先】 

龍門ホールディングス （ローズホテル横浜／重慶飯店）    

マーケティング部 広報担当 髙久雛子 矢野友子 斎藤きよみ Mail: pr@rosehotelyokohama.com 

〒231‐0023 横浜市中区山下町 77 番地 TEL／045‐681‐2264（直通） FAX／045‐681‐8445  

URL: ローズホテル横浜 www.rosehotelyokohama.com  重慶飯店 www.jukeihanten.com 
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炎獄⽔煮⽜⾁麵 
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〈 ⾟さレベル 3 〉 楽⼭辣⼦鶏 

http://www.rosehotelyokohama.com/
https://www.jukeihanten.com/

